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0 Fouettez le mascarpone avec les 2 cuiléres a soupe de sucre roux et la gousse de vanile.
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Etalez le mélange sur toute la surface de la premiére péte feuiletée puis les framboises en 2 dans le
sens de la longueur. Puis, répartissez chaque moitié sur la créme en les espacant légerement.

125 g de
mascarpone

O

’.a./ \ .. P ‘\ 4‘ v
| ere pate -.. ot '3
feviletée 2 barquettes de 4 V. o

N framboises de 250g

Recouvrez de la seconde pate feuiletée, badigeonnez-la de jaune d'oeuf, saupoudrez avec un
peu de sucre roux et coupez en deux.

3

| jaune l
d/OQUF TG 0 , e
2 éme pate
v T . &

feuviletée

>
> \

\ 200

v
~ @

Thermostat 180°

Cuisson : 25 mn

Q Coupez ensuite des bandelettes denviron 2cm de largeur et torsadez-les.
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